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3 adet yumurtanin beyazi

Y2 su bardag toz seker

%2 su bardagi ¢ekilmis badem (kabuksuz)
1 su bardagi pudra sekeri

3 yemek kasig kakao

Gikolata dolgusu igin:

Y4 su bardagi krema

1 su bardagi par¢a cikolata

Yumurtanin beyazini mikserle, kabarip képlUk kdpuk olana kadar birka¢ dakika ¢irpin, ¢irpmaya devam ederken
Uzerine yavas yavas toz sekeri ilave edin ve birkac dakika daha ¢irparak iyice kabarmasini saglayin.

Bir kapta ¢ekilmis bademi, pudra sekerini ve kakaoyu karigtirin.

Sonra bu karigimi iyice kabarmis olan yumurtali karisima ilave edin ve bir spatula yardimiyla yavasga karistirin.
Bir firin kabina yagh firn kagidi striin ve karigimi pasta siringasi yardimiyla, 2-3 cm ¢apinda toplar halinde
aralikli olarak firin kagidina dizin.

Onceden 175°C[2lye isitiginiz firnda 20 dakika kadar pisirin.

Gikolatall dolguyu hazirlamak igin, gikolatayr benmari usull eritin ve (izerine kremayi ilave edip karstirin.
Makaronlar ve gikolata dolgusu soguduktan sonra makaronlarin i¢ine dolguyu sirin ve kapatin.
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