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KOLAY CIKOLATALI LOKUM

2 adet ekmek hamuru

1 yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
200 gram bitter ¢ikolata

1 cay bardagi ceviz ici

1 corba kasigi kakao

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Firindan aldiginiz ekmek hamurunun igine 1 yumurta ve pudra sekerini koyup yogurun. Elinizi yaga batirip
hamuru iyice genigletip agin. Uzerine rendelenmis ¢ikolata, kakao, ceviz i¢i ve zeytinyagini koyup hamurun
Uzerine yedirin. 3 parmak eninde seritler kesip bunlari da ortadan kesin. Hepsini rulo yapip sarin ve firin
tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikan lokumlarin tizerine pudra sekeri serpin.
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