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KOLAY CIKOLATALI KRUVASAN

Elif Korkmazel

12 adet milféy hamuru
150 gram bitter gikolata
10 adet ceviz igi

4 corba kasig! seker
100 gramgig krema

1 adet yumurta

Milféy hamuru oda sicakligina gelince unlanmig zeminde biraz acin. igmalzemesi igin 50 grambitter gikolatay
rendeleyip seker, Kiyllmig ceviz ve 1 yumurta akiyla karigtirp hamurlarin igine paylagtirin. Istediginiz gekilde
kapatin ve firn tepsisine yerlestirin. Uzerine yumurta sarisini siirtip 200 derecede 6nceden isitilmig firinda 25
dakika pisirin. Bu arada sosu hazirlamak i¢in ¢i§ kremayi kii¢Uk bir kabin igine alin, ocakta kaynatip igine kalan
bitter cikolatayi ekleyip karistirin. Firindan ¢ikan ¢oéreklerin tizerine bu sosu gezdirip servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 07.11.2024
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