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KOLAY CIKOLATALI IRMIK TATLISI

MALZEMELER

2,5 su bardagi si

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi seker

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi margarin
1 cay kasigi vanilya
1 limon kabugu rendesi
UZERI ICIN

2 corba kasiJi kakao
2,5 su bardagi sit

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi irmik

1 cay kasigi vanilya

1 yumurta sarisi

50 gr bitter ¢ikolata

YAPILISI

Tencereye sitd, irmigdi, sekeri, yumurta sarisini koyun, katilagincaya kadar pisirin. Daha sonra atesten alin
margarini, vanilyay, limon kabugunu koyup, ¢irpma teli ile iyice karistirarak, énceden islatilmig cam ¢ukurca bir
kaba dokuin. Diger bir tencerede sit, kakao, seker, yumurta sarisi, irmidi karistirin ateste katilagincaya kadar
pisirin. Atesten alin, vanilyay ve ¢ikolatayi koyup, iyice karigtirin pisirdiginiz tatlinin Gzerine dékuin. Bir gece
dolapta beklettikten sonra ¢ikolata rendesi serperek servis yapin.
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