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KOLAY CIKOLATALI FINDIKLI MOZAIK PASTA

4 paket ki¢Uk petibdr buskivi
1 paket cilekli puding

1 paket muzlu puding

1 paket kakao (¢ikolatasi icin)
2 litre sit

Seker

Un

Uzeri igin:

Findik veya meyve

3 yemek kasigi seker, 2 yemek kasigi un ve 2 yemek kasigi kakao bir tencere koyup Uzerine 2 bardak suti iyice
¢irpiyoruz. 1 dk. daha sonra kisik ateste puding gibi kivamina gelinceye kadar kaynatiyoruz.

Muzlu ve gilekli pudiglerimizi Gizerinde yazildigi gibi pisiriyoruz.

Once biskuvileri bir diz kaba yanyana 1 sira diziyoruz, dizerken buskuvileri site buluyoruz.

Muzlu veya cilekli pudingimizi Gizerine déklyoruz.

Daha sonra tekrar bir sira daha bisk(vi diziyoruz ve tekrar pudingimizi koyuyoruz.

Bu isleme devam ediyoruz biskuvilerimiz bitinceye kadar.

En son olarak Gzerine yaptigimiz gikolatay! koyup suslemeye baglayabiliriz.

Uzerine kendi zevkinize gore meyve veya findik koyabilirsiniz.

SN
Fotograf "sans eseri" tarafindan génderildi. 19.02.2020
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