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KOLAY ÇİKOLATALI DONDURMALI PASTA

Kakaolu hazır 2'li pandispanya
1 paket krem şanti
1 paket vanilyalı puding
1 paket kakao
6 çorba kaşığı sürülebilir çikolata kreması
6 çorba kaşığı portakal suyu
6 çorba kaşığı vişne suyu
6 çorba kaşığı neskafe
3 su bardağı süt
1 su bardağı su
1 çorba kaşığı tozşeker
2 su bardağı ufalanmış ceviz
Üzeri için:
5 adet top çikolata
Granül çikolata

Krema için; krem şanti, puding, kakao, 3 çorba kaşığı sürülebilir çikolata kreması, 3'er çorba kaşığı portakal ve
vişne suyu, 4 çorba kaşığı neskafe, 2 su bardağı sütü mikserle iyice çırpın. Keki ıslatmak için kalan 3 çorba
kaşığı sürülebilir çikolata kreması, 3'er çorba kaşığı portakal ve vişne suyu, 2 çorba kaşığı neskafe, 1 su bardağı
süt, su ve tozşekeri tavada karıştırarak ısıtın. 2 kat keki bu karışımla ıslatın. Arasına krema sürün. İkinci kekin
üzerine de krema sürün. Üzerine top çikolata yerleştirin. Granül çikolata serpiştirip, buzdolabında 15 dakika
dinlendirin. Dilimleyip servis yapın.
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