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KOLAY CIKOLATALI CEViZLI BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

2 su bardagdi kiyiimig ceviz

1 paket biskivi (220 gr.) rendelenmig
1 cay kasigi targin

100 gr. rendelenmis cikolata
Eritilmis 1 su bardag tereyagi
Surup igin:

1 Y2 fincan bal

2 su bardagi portakal suyu

Y2 su bardagi seker

1 kabuk targin

7-8 dakika tencerede surubu kaynatin.

Bir kapta ceviz, gikolata, targin ve biskiviyi karigtirin.

Tereyagini eritin. Ik baklava yufkasina tereyagini fir¢a ile strlp ikinci kati kapatin.

Gene tereyagini stirlip i¢ hargtan uzun ince bir sekilde koyun ki baklavamizi rulo haline getirebilelim.
Baklava tepsimize firn kagidi serip biizdlrerek baklavakari bu sekilde yerlestirelim.

Onceden isitilmis firinda Gzeri altin sarisi renk alana dek 180 derecede 30-35 dk. yaklasik pigirelim.
Baklavamizi ¢ikarip sogutalim.

Bu arada 7-8 dakika tencerede surubu kaynatin.

Iiktan biraz sicak serbetimizi dokip ¢cekmesini bekleyelim.
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