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KOLAY CIKOLATA TOPU

5-6 dilim bayat kek

1 ¢orba kasigi Hindistan cevizi
1 tath kasidi targin

2 ¢orba Kasigi kakao

Yarim su bardagi st

Kekleriniz eger buzlukta degilse yaklasik bir 15 dakika buzlukta tutun.

Genis bir kap alin ve buzluktan ¢ikardiginiz keklerinizi elinizle ufalayin.

Ufaladiginiz keklere siti, kakaoyu, targini ekleyin ve yogurmaya baglayin.

Yogun kivama geldiginde elinize 1-2 damla su damlatin ve ceviz biyUkliginde pargalar kopararak yuvarlayin.
Gikolata toplarinizin disini Hindistan cevizine bulayin ve buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Buzdolabindan ¢ikarttiginiz gikolata toplariniz yemek icin hazirlar.
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