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KOLAY CHEESECAKE

Gülşen Yıldız Zorlu

1 kutu pınar krem şanti ( 2 poşet)
1 su bardağı pınar süt
1 paket pnar Labne
200 gr. kedi diLi bisküvi

200 gr. bisküvi rondoda eziLir.Yarım çay bardağı su bir kaşık erimiş margarin katıLıp bisküviye
ekLenir.KeLepçeLi kek kaLıbına spatuLayLa eze eze konur.Krem şanti sütLe çırpıLır.Labne ekLenir.JöLe bir su
bardağı kaynar su iLe eritiLip ıLıyınca krem şantiLi LabneLi karışıma ekLenip mikserLenir. Bu karışım bisküvinin
üzerine döküLür bir gece buzdoLabında bekLetiLir...DiLimLeyerek servis yapıLır.Servis esnasında çikoLataLı
veya frambuazLı hazır sosLar kuLLanıLır.bu tarif çeşitLendiriLerek farkLı LezzetLer eLde ediLebiLir :
--LimonLu jöLe + krem şanti +pınar labne + limon rendesi
-- çilekli jöle + çilekli krem şanti + pınar labne
-- jöle + kakaolu krem şanti + pınar labne
--muzLu jöle+ muzlu krem şanti + pınar labne
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