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KOLAY CHEESECAKE

Taban igin:

1,5 paket burgak biskivi

2 yemek asigi erimis tereyag!
bir avug ceviz veya badem
Ara kremasi igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

1 kUguk kutu labne peyniri

2 paket limonlu j6le

1 su bardagi kaynar su

1 su bardagi soguk su

Uzeri Igin:

Istedi@iniz bir dondurulmus meyve (frambuaz, vigne, bégurtlen)
1 paket vigne jolesi

1 su bardagi kaynar su

Biskuvi, erimis tereyadi ve badem robotta kiyilir.24 cm lik kelepgeli kaliba sikistirarak basilir.

1 su bardag sutle hazirlanan krem santiye labne eklenir ¢irpilir.

1 su barda@i kaynar suyun igine 2 poset limonlu jéle eritilir,1 su bardagi da soguk su koyulur.

Hazirlanan santi, labne karigsimina eritilen limonlu jéleler eklenir birlikte ¢irpilir, bisktvinin Gstline dokulir.
Buzdolabinda sertlesmesi icin en az 2-3 saat bekletilir.

Dondurulmug meyveler robotta cok ezmeden kiyilir, visne jélesi 1 bardak kaynar su ile hazirlanir, meyvelerle
karigtirilir.

Sertlesen cheesecakekin Ustline dékulur bir kag saat dinlendirip servis yapilir.
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