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KOLAY CHEESECAKE

https://migros.com.tr

1 paket taze peynir
1 paket yulafli bisklvi
1/3 bardak sicak su
120 gr. bitter ¢ikolat
120 gr. sGtli gikolata

1. Bisklviyi mutfak robotundan gegirin.

2. Daha sonra peyniri de ekleyerek mutfak robotunda ¢irpmaya devam edin.

3. 2-3 dakika bekledikten sonra peyniri yulafli peynir iyice ¢cekecektir.

4. Bu sekilde pasta tabani hazir olacak. Karigimi kaselerin dibine yerlestirin.

5. Bir tavaya sicak suyu alin. Gikolatalarin hepsini sicak suya atin.

6. Cikolatalar 3-4 dakika icinde eriyecektir.

7. Erimig gikolatayi i¢i buz dolu kaseye koyun.

8. Clkolatalar hizla sogurken bir taraftan blenderla ¢irpin ve ¢ikolatayr képUrtln.
9. Hazirladiginiz kaselerin Gzerine gikolatay! da bogaltin.

10. Uzerini meyvelerle de sisleyebilirsiniz.
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