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KOLAY CEVIiZLI IRMIK HELVASI

Reyyan Resimlitariflerim

1 su bardag SELVA irmik

2 su bardagi sut

1 su bardag seker

1/2 su bardagi ceviz kirdi (ceviz istemezseniz ¢am fistigi kullanabilirsiniz)
100 gr margarin veya tereyagi

1 paket vanilya

Siit ve sekeri kaynatip hazir bekletelim.

Tenceremize irmik ve cevizi koyup ocagin altini agalim ve yaklasik bes dakika hi¢ birakmadan karigtirarak
kavuralim..(Burasi 6nemli) Birakirsaniz ayni oranda kavrulmaz irmikler.

Renk degisip de mis gibi koktugunda yagdimizi ekleyelim ve birazcik daha kavuralim )

Kaynar haldeki sekerli sitimUzu ilave edip hizlica karistiralim ve ¢ok kisik ateste biraz pisirelim.Inerken vanilya
ekleyip karigtiralim.

Pistikten sonra demlendirelim. Targ¢in ve cevizle servis yapalim.
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