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KOLAY CEVIZLI ERISTE

2 su bardagi eriste

5 su bardagi su

1 adet et suyu tableti

2 ¢orba kasig margarin
yarim su bardag ceviz

Suyu tencereye koyup kaynatin. Eriste ve et bulyonu ekleyip karistirin. Eriste yumusayana kadar pisirin ve
siziin. Cevizi bicakla kig¢uk dograyin. Margarini tencereye alip eritin. Cevizi ekleyip yag képuk képlk olana dek
bekleyin. Erigteyi ekleyin ve kanstirin. Tencereyi ocaktan alin. Erigteyi servis tabagina alip cevizle sisleyin.

Not: Dilerseniz erigtenin Uzerine tulum peyniri de serpebilirsiniz. Yagdin kbpik kdpik olmasini beklerken
yakmamaya dikkat edin.
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