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KOLAY CEVIZLI EKMEK

Malzemeler (12 kigiliktir):

2 tane finndan alinan ekmek hamuru
2 yemek kasi@i erimis tereyagi

1 yemek kasigi su

1/2 su bardag seker

1 yemek kasigi pekmez

250 gr. dévilmemis ceviz igi

Yapiligt:

Tereyag, su, seker ve pekmezle birlikte seker eriyinceye kadar isitilir. Bu karigimdan birer kasik ¢ok kicuk firina
dayanikl kaselere dokdlir. Hamur Gzerine 3 tane yarim ceviz pargasi konur. Hamur 12 esit parcaya ayrilir.
Kaselere konan karamelin Gzerine yarisini, dolduracak kadar hamurlar konur iki misli kabarincaya kadar
bekletilir. 180° firnda 20 dakika pigirilir. Kalip basasadi edilerek ekmekler ¢ikarilir. Bdylece dipteki sosun
ekmeklerin Uzerine akmasi saglanir.
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