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KOLAY CEVIZLI EKMEK

Kullanilacak malzeme (4 Kisilik):
1 ekmek hamuru,

150 gr dévilmUs ceviz ici,

1 yumurta,

1 tutam targin,

1 tutam yenibahar,

1 tutam tuz,

1 cay bardagdi zeytinyagi,

yeteri kadar susam.

Yapiligt:

Ekmek hamuru merdaneyle bir parmak kalinliginda agilir. Hamurun tizerine gezdirerek zeytinyagr dokullr ve
fircayla yayilir. Ustine dévilmUs ceviz i¢i, targin, yenibahar ve tuz serpilerek yayilir. Rulo seklinde sarilir. Bu
rulodan yumurta blyUkligunde parcalar koparilir. Parcalarin Gstline firgayla porselen veya cam bir kapta
¢irpilmis yumurta surdlir, susam serpilir ve zeytinyagiyla yadlanmis firin tepsisine aralikli olarak yerlestirilir.
Tepsi orta hararetteki firina strtllr ve ekmekler 30 dakika kadar pisirilir. Genellikle sicak olarak servis yapilirsa
da, istege gdre sogduk olarak da servis yapilabilir.

ML® Kalipta Cevizli Ekmek icin tiklayin
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