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KOLAY CEVİZLİ BAKLAVA

20 adet baklava yufkası
1 çorba kaşığı nişasta
3 çorba kaşığı tereyağı
İçi için:
300 gram iri kıyılmış ceviz
Şerbeti için:
2 su bardağı su
2 su bardağı şeker

Baklava yufkasının 4 tanesinin arasına nişasta serpip üzerine dövülmüş cevizi bolca bırakın. Oklavaya sarıp
tepsiye oklavadan sıyırıp yerleştirin. Kalan yufkaları da aynı şekilde hazırlayıp tepsiye dizin. Üzerine erimiş
tereyağını gezdirip, dilim dilim kesin. Tereyağını iyice kızdırın ki baklava gevrek olsun ve 200 derecedeki fırında
kızarıncaya dek pişirin. Şerbetini 2 dakika ocakta kaynatın. Fırından çıkan sıcak baklavanın üzerine biraz ılınmış
olan şerbeti döküp tekrar 5 dakika fırına verip çıkartın. Soğumaya bırakıp servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:101666 • adı:Kolay Cevizli Baklava • gönderen:ırazca • indirme tarihi:26.04.2025 - 11:06

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-cevizli-baklava-vt74150
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kolay-cevizli-baklava-101666.jpg
http://www.tcpdf.org

