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KOLAY CERKEZ CORBASI

Geregi kadar kabugu gikariimig arpa ya da bugday ile keza kabugdu gikarilmig misiri ve aksamdan islatiimig
fasulyeyi bir tencereye koyunuz. Ustline su doldurunuz, kapayip orta ateste Uzerine kdpuk toplandik¢a kasikla
temizleyiniz. Gorbanin pisme siresinin sonuna yakin bir tencereye sogani ¢entip tereyagiyla harli ateste
pembelesinceye kadar ¢evirdikten sonra ¢orbaya karistiriniz. Suyu eksilmisse bol miktar domatesli su ilave
ediniz. Az acilik vermek i¢in kirmizibiber dograyip tuzunu serpiniz. Tekrar kapayip 4-5 dakika kaynattiktan sonra
kaseye bosaltip servis yapiniz.

Not: Bu ¢orbaya kuru bakla, mercimek, bezelye, nohut ilavesi de olabilir. Hatta presten gecirilmis patates piresi
de yedirilir. Su yerine et ya da tavuk suyu konur. Haslanmig bir tavugun gégas eti, iri findik biyUkIGginde
dogranip ilave edilir. Fakat bu ilaveler énceden haslanip pismis olduklarindan ilave edildikten sonra beg
dakikadan fazla kaynatmamalidir. Yahut &di su ile pigirilecekse suyu ¢ektigi miktari stt ya da adi su ile
tamamlayiniz. Ancak diger tarafta bolca yogurdu ¢alkalayip ¢corbaya yediriniz. Her halde sogan ve yag
ilavesinden vazgeginiz.
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