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KOLAY CARDAK KEBABI

Malzemeler

0.5 kg. kugbasi dana eti
2 yufka

4 dis sarimsak

250 gr. yogurt

2 kasik tereyagi

3 adet sogan

Tuz

Pul biber.

Yapiligi

Et dudikli tencerede tizerine 1 bardak su koyularak pigirilir. DidiklGden alinir, ince olarak didiklenir. Soganlar
halka seklinde dogranir. Yagda kavrulur. Igine etler atilir. Tuz, karabiber ve maydanoz ilavesi ile bir i¢ hazirlanir.
Yufkafar 8 esit parcaya bélinur. Hazirlanan i¢ yufkalara sigara béregi gibi sarilip kizgin yagda kizartilir. Servis
tabag@ina alinan béreklerin tizerine sarimsakli yogurt dékaldr. Pul biber ile kizdiriimis yag Gzerine dokullp
dereotu ile servis yapilir.
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