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KOLAY BULGUR CORBASI

1 su bardag ince bulgur
6 su bardagi su

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Sogan siviyagda pembelestirilir. Uzerine salca eklenir, birkag dakika kavrulur. Sonra sicak su ve tuz katilir. En
son bulgur eklenir. Yaklasik 20 dakika pisrdikten sonra servise sunulabilir.

ML® Bulgur Corbasi icin tiklayin

ML® Bulgur Corbasi (gorsel)
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