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KOLAY BULBUL YUVASI

Elif Korkmazel

30 adet hazir baklava yufkasi
1 su bardagi kiyilmig ceviz
200 gram kaymak

3 ¢corba kagsidi kiyilmig fistik

1 cay bardag: eritilmis tereyagi
Serbeti igin:

2 subardag: seker

2 subardag su

yarim limon suyu

Baklava yufkasindan 5 yaprak masaya acin Uzerine ceviz, kaymak karigsimindan biraz koyun oklavaya sarin
blzerekoklavadangikartin, ikiyebollp yuvarlak sekil verin firin tepsisine dizin. Tumyufkalari ayni sekilde tepsiye
dizin. Uzerine erimis tereyag gezdirip 200 derecedeki dnceden isitilmis firnda 35 dakika kizarana kadar pisirin.
Bu arada serbetini yapin5dakikakaynatin, limonsuyuekleyip sogutun. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine serbeti
doékap fistiklarla susleyin.
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