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KOLAY BROWNIE

1 su bardagi seker

125 gr margarin

3 adet yumurta

1.5 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

1 su barda@i bitiin ceviz
1 paket vanilya

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket kabartma tozu
1/2 cay kasigi tuz

YAPILISI

ilk olarak firini 180 dereceye kadar isitin. Bir hamur yogurma kabina yag, sekeri, vanilyayi ve tuzu koyup
yumusayincaya kadar yogurun. Yumurtalar teker teker ekleyip, unu kabartma tozunu ve kakaoyu ilave edip
karstirin. Bu kakaolu hamura cevizleri de ekleyip tekrar karistirin. Hazirladiginiz hamuru aliminyum kapl bir
tepsiye yayip, sicak firinda 20-25 dk pisirin. Soguduktan sonra kare kare kesin ve benmari usull eritilmig
¢cikolata gezdirip servis yapin.
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