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KOLAY BROWNIE

2 yumurta

2 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

4 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

Dilerseniz igine damla gikolata veya ceviz ekleyebilirsiniz

Yumurta ve sekeri bir kapta glizelce ¢irpin.

Uzerine sutlnd, yagini, vanilyasini ve kakaosunu ekleyin.

Kaptaki malzemeleri iyice ¢irpin.

Karisimdan 1 su bardagi kadar kenara ayirin. Eger sosunu ¢ok seviyorsaniz biraz daha fazla ayirabilirsiniz.
Kapta kalan karisimin Gizerine unu ve kabartma tozunu ekleyin.

Eger kaptaki sos karisimindan 1 su bardagindan fazla aldiysaniz unu da o orana gére birka¢ parmak azaltarak
koyun.

Unlu karigimi tamamen homojen bir hal alana kadar iyice karistirin.

Daha sonra karigimi, yagladiginiz firin kabinin igine dokun.

Onceden 180 derece Isitiimig firinda pismeye birakin. Pigen keki ilinmasi igin digari alin.

Uzerine 6nceden ayirdiginiz 1 su bardadi sosu her tarafina esit yayillacak sekilde dokun.
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