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KOLAY BRIYOS HAMURU

. Briyosu yapmak igin mayayi unun i¢ine ufalayiniz ve biraz ilik suyla nemlendirip eritiniz.

. Mayal hamuru topak haline getirip, keskin bir bigakla ¢arpi isareti bigiminde hafif¢ce kesiniz.

. Kalan una, yumurtalar kirip, hamur yapiskan bir hale gelene kadar st ekleyiniz.

. Hamuru 10 dakika kadar ¢ekip, vurarak dévinuz.

. Hamuru sertce déverken bir yandan da tereyadini yediriniz.

. Maya topagini, 6bir hamurla karistirdiktan sonra, biyUk bir kaseye koyup, Ustlinu érterek 3 saat bekletiniz.
. Hamurun 3/4'0n0 brios kalibina yerlestirip. parmaklarinizla Gstiinde bir oyuk yapiniz.

. Kalan hamuru bir top haline getirip, blyUk topagin Ustiindeki ¢cukura yerlegtiriniz.
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