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KOLAY BOREK (HAZIR YUFKADAN)

3 adet yufka

125 gr. margarin

3 yumurta

5-6 kasik yogurt
Rende kasar peyniri
Kizartma yag

3 yumurtayi, erimis margarini, yogurdu bir kaba koyup hepsini karistiriniz.

1 adet yufkay! bir yere yayiniz tizerine yukardaki karigimi yayiniz.

Uzerine ikinci yufkayi koyup onun da tzerine bu karisimi koyunuz.

3&apos;ncu yufkay da koyup kalan karigimi koyup yufkalari rulo seklinde sariniz.
Rulo seklindeki yufkay! nemli bir beze sarip buzdolabinda dondurunuz.

Donan yufkalari parmak genigliginde kesiniz.

Kesilen yufkalari bol yagda kizartiniz.

Yufkalar tabada alinca Uzerine bol kasar peyniri serpiniz.

Not: Bu yufka dolapta birkag giin kalip sonra da yapabilirisiniz.
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