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KOLAY BOGURTLENLI TIRAMISU

Kedidili biskiivisi 14 adet blyik
SuperFresh Bogirtlen 3 su bardagi
Toz seker 1 su bardag!

Portakal suyu 1 ¢ay bardagi

Labne peyniri 1 paket

Sit kremasi 1/2 paket

Seker 2 yemek kasig

2 bardak SuperFresh Bégirtlen ile toz sekeri bir tencerede kaynatin, kaynadiktan sonra 2-3 dakika daha kisik
ateste pisirin ve sogumaya birakin.

Krema ve gekeri mikser yardimi ile girpin, bir spatula yardimi ile labne peynirini hazirladiginiz kremaya yedirin.
Kedidili biskvilerini portakal suyuna batirip biraz islatin ve cam bardaklarin altina yerlestirin. Uzerine
hazirladidiniz b6égurtlen sosunun bir kismini yayin.

Labneli kremanin Ugte birini bisklvilerin Uzerine yayin. Kalan bégirtlenin Ugte birini de Uzerine yerlestirin.

Ayni sekilde islattiyiniz kedidillerini Gzerine yerlestirin ve sos, krema-peynir karigimini siriin, bégartlenleri
yerlestirin.

Tiramisuyu en az 1 saat buzdolabinda bekletin.
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