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KOLAY BOGURTLENLI PASTA

2 adet hazir kakaolu pasta keki
1 su barda@i portakal suyu

1 adet muz

2 su bardagi sut

3 corba kasigl bugday nisastasi
5 ¢orba kasigi seker

2 paket vanilya

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi tereyag

1 gay bardag kiyllmig ceviz
Uzeri igin:

Frambuaz ya da bégdrtlen

Oncelikle kakaolu kek kalibini portakal suyuyla islatin. Muhallebiyi yapmak igin tencereye yumurta sarisi, sit ve
sekeri ekleyip ¢irpin. Nisasta ilave ederek ocak lizerinde koyulasincaya kadar pisirin. Ocaktan alip igine
vanilyayi ve tereyadini dokip karistirarak sogumaya birakin. Rendelenmis muzlari, kiyilmig cevizleri de ekleyip
kanistirin. Bu kremay! keklerin aralarina siiriip katmanlar olusturun. Ortasina bégurtlenleri yerlestirin. Son kalan
kremay! da Uzerine sUrUp frambuazlarla sUsleyip ikram edin.
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