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KOLAY BISKUVILI TIRAMISU

Malzemeler

Kremasi icin;

1 litre st

2 tepeleme yemek kasigi un

2 tepeleme yemek kasigi piring unu

1 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

varsa 2 adet nohut kadar damla sakizi
3 adet yumurtanin sarisi

Istege bagh olarak;

25 gr tereyag ya da bitkisel margarin
Ayrica 1 paket pétibdr biskivi (kakaolu olandan kullanmanizi éneririm)
Varsa 1-2 adet kare bitter ¢ikolata

Yapiligi

Ortaboy bir ¢elik tencereye un, piring unu, yumurta sarilari, st ve toz sekeri koyun. Bir taraftan tel bir ¢irpiciyla
¢irpmaya devam ederken vanilya ve varsa dévilmis damla sakizini ilave edin. Orta isili ateste tahta kagsikla
veya tel girpiciyla siirekli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Kaynamaya bagladktan 1
dakika sonra ocaktan alin. Uzerine isterseniz yagi ekleyip mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika ¢irparak hafifce
ihk hale getirin. Orta boy, kenarlari yliksek bir borcamin ya da porselen kabin dibine bir kepge krema koyup
kasikla yaying. Biskuvileri Gzerine sira sira dizin. Uzerine kalin bir tabaka halinde krema yayip tekrar bisk(vi
dizin. Bu slekilde devam ederek pastayi yapin, (en Uste mutlaka krema gelmeli) Son olarak, ¢ikolatay! da
Uzerine rendeleyip buzdolabinda 2-3 saat kadar bekletin. Dilimleyerek servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:38958 « adi:Kolay Biskivili Tiramisu » gdnderen:angarali « indirme tarihi:19.05.2024 - 22:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-biskuvili-tiramisu-vt28973
http://www.tcpdf.org

