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KOLAY BISKUVILi TAVUK GOGSU

Seyma Cankut

125 gr margarin

5 yemek kasigi un

1.5 su bardagi toz seker
11t stt

1 paket vanilya

1 paket kakaolu biskivi

Margarin eritilir ve un giizelce kavrulur. Sit toz seker vanilya eklenir. Tim malzeme muhallebi kivamina
gelinceye dek pisirilir. Topaklanma olmamasi i¢in strekli karigtinimalidir. Dikddrtgen derin bir servis kabina
pisirilen karigimin yarisi dékuliir. Uzerine kakaolu biskiviler dizilir. Kalan karigim biskiviler (izerine dékultr
dizeltilir. Iindiktan sonra Gzeri istege bagdh elenmis kakao ya da ¢ikolata sos gibi farkli malzemeler ile sislenir
dolapta bekletilen tatl soguk servis edilir.
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