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KOLAY BISKUVILI PASTA

3 paket kakaolu piknik biskivisi

1 paket findik

1 klicUk paket sutsiz ¢ikolata

2-3 adet portakal kabugu receli
veya sekerlemesi 1 paket kremsanti
Sosu icin:

2 kahve fincani tozseker

2 kahve fincani su

1 ¢corba kasigi silme nisasta

3 ¢corba kasiJi silme kakao

BiskUvileri 5-6 pargaya bolup, hazirlayiniz.

Findiklari kiyiniz.

Receli findik blydkliginde dograyiniz.

Cikolatayi iri iri dograyiniz.

Kremsantinin 1 paketini kutudaki tarifine gére hazirlayip, yukaridaki malzemeleri koyup, karistiriniz.
Dibi yuvarlak bir tasa veya payreks bir kaba kenarlara da gelecek sekilde bir kagit veya naylon yayiniz.
Hazirladiginiz karisimi kagidin Gzerine koyup, kenardaki kagitlar da Uste kapatip, kabi buzluga koyup, 1 saat
dondurunuz.

Sonra buzluktan alip, i¢ kisimda ya 1 glin veya 5-6 saat tutup, servis tabagdina ters geviriniz.

Kagidi ¢ikarip, tzerine sosunu kagik kasik dékip, kaplayiniz.

Keserek servis yapiniz.

Sosun hazirlanist:

Sekeri, suyu, nisastayl ve kakaoyu bir tencereye koyup, karistirarak muhallebi gibi pisiriniz.

Bu pastada veya diger pasta ve keklerde kullaniniz.
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