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KOLAY BISKUVI

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 3 su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- Uzeri Igin:

- Toz seker

Hazirlanisi

Derin bir kdsanin icerisinde Oda sicakliinda beklettiginiz Sana yagdini ve sekeri krema kivamina gelene kadar
bir mikser veya cirpici yardimi ile karistiriniz.

Harg¢ krema kivamina geldikten sonra igine bir stizge¢ yardimi ile eleyerek, unu ve vanilyayi eleyerek ilave edip,
rendenin ince tarafi ile portakalin kabudunu rendeleyin.daha sonra hamuru iyice yodurun.

Hamur kivamina geldikten sonra ceviz blyUkliginde parcalar koparip, yuvarlayin. Top haline getirdiginiz
hamurlar yagh k&git serdiginiz veya Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dizin.

Tepsiye dizilmis hamurlarin Gzerlerine bir cay bardaginin alt kismi ile bastirarak hamuru istediginiz kadar
inceltin. Hamurlara sekil verdikten sonra tizerlerine toz geker serpin.

Onceden 185 derece de isitiimig firinda Uzerleri kizarana kadar pisirip, servis edin.
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