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KOLAY BIBERIYELI BISKUVI

Yarim paket tereyadi

1 tath kasidi ketcap

1 adet yumurta

1 tath kasigi kiylmis taze biberiye
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Yumusak tereyag, tuz, yumurta ve ketcap bir kaba konur, mikserle cirpilir. Uzerine ¢ok ince kiyilmig biberiye,
kabartma tozu ve un ilave edilir. Kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamur merdaneyla bigak sirti
kalinhginda acilir. Su bardagiyla kesilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢atalla delikler atilir. 190
derece firinda agik pembe renkte pigirilir.
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