B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY BEZELYELI SUTLU FIRIN MAKARNA

1,5 su bardagi su

Yarim su bardagi st

2 yemek kasigi margarin

1 adet tavuk bulyon kiip

1 cay kasigi kuru maydanoz

300 gr makarna

150 gr haglanmig tavuk eti

Yarim su barda@ dondurulmus bezelye
Yarim su barda@ rendelenmis kasar

Bir tavada, su, sut, margarin, bulyon ve maydanoz karistirin. margarin ve bulyon eriyene kadar isitin.
Makarnayi ¢ok az haslayip stizln.

Firin kabina makarnayi koyun, tizerine margarinli sutli karigimi dokan.

Ustline, bezelye ve haglanmis dogranmis tavuk etini koyun. en Uste kasar rendesi gezdirip dnceden isinmig
firna verin. Yaklasik 20 dk pigsin.
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