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KOLAY BEZE

Malzemesi:

4 yumurta aki

70 gr. seker

1 cay kasigi vanilya

1/2 ¢orba kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

Yumurta aktarini seker, vanilya ve limon suyu ile ¢irpin. Firina koyacaginiz tepsiye yagl kagidi yayin. Kagidi
hafifce yaglayin. K&gidin Gzerine biraz un serpin, beze hamurunu naylon bir torbaya koyun. Torbanin ucunu
delip, hamuru suslu bir bigimde tepsiye sikin.

Not: Bezelerin iyice kurumasi gerekir. Bunun icin de ¢ok kisik ateste pigiriimelidir. Verdigimiz malzemeye gore
hazirlayacaginiz bezeleri 100 derece isisi olan firinda 160 dakika pisirmelisiniz. Bu arada firinin kapagu da hafif
aralik birakabilirsiniz. Bunun icin firnin kapagdinin arasina metal bir kasik koyabilirsiniz.
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