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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY BEYRAN CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 kg. kemikli kuzu gerdan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardag piring

10 dis sarimsak

Yarim yemek kasi@i biber salcasi
Tuz, kirmizi toz biber. karabiber
8 su bardagi et suyu

Eti hagliyoruz, kemiklerinden ayirip minik minik ufaliyoruz. Et suyunu bir tencereye aliyoruz ve piringleri ekleyip
yumusayana kadar pigiriyoruz. Biber sal¢asi, dévilmis sarimsak, tuz ve baharatlari ilave ediyoruz. Daha sonra
haslanmis etleri de ekliyoruz. Eritilmig tereyag ile servis ediyoruz.
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Fotograf "percem" tarafindan génderildi. 26.11.2020
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