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KOLAY BEYAZ CIKOLATALI MAKARON

500 gram hazir makaron tozu

Yarim su barda@ 45-50 derece sicaklikta su
Kremasi igin:

Yarim su bardag krema

Kirdanin ucu ile gida boyasi

130 gram beyaz ¢ikolata

2 corba kagiJ! tereyagdi

Makaron tozunu derin bir kaba alin. Sicak su ekleyip, mikserin orta devrinde 4 dakika ¢irpin. Sikma torbasina
alip, yagh kagitla kaplanmus firin tepsisine 2 cm araliklarla 1 TL&apos;lik madeni para blyUkliglnde sikin. Daha
sonra firin tepsisini mutfak tezgahina 2-3 kez vurarak hava kabarciklarinin gikmasini saglayin. Onceden isitiimis
130 derece firinda, 12-14 dakika firinin kapagini agmadan pisirin.

Krema igin, krema kaynama noktasina gelene dek isitin. Gida boyasi ekleyip ocaktan alin. Kiyilimis beyaz
cikolata ve tereyag! ilave edip 5 dakika karigtirin. Kremayi 30 dakika buzdolabinin alt rafinda dinlendirin.
Kremayi sikma torbasina alip, makaronlarin yarisinin tzerine sikin. Uzerlerine kalan makaronlari kapatip servis
yapin.
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