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KOLAY BALLI LOKMA

2 adet ekmek hamuru
Kizartmak icin yag

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

2 damla limon suyu

1 cay bardagi bal

Ekmek hamurunu bir kabin igine yerlestirin. Elinizi yaglayin ve kiu¢Uk pargalar kopartin. Kizdiriimig yagin igine
halka sekli verip atin. Glizelce kizarsin ve kepge yardimiyla alin. Diger taraftan serbeti icin su ve sekeri kaynatin.
Icine limon damlatin. ik haline de serbetin igine kizarmig lokma tatlisini atin. 3 dakika serbeti cekmesi igin
bekleyip icinden alin ama serbet yerine bal dokiip ikram edebilirsiniz. Sicak sicak ikram edin.
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