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KOLAY BALKABAKLI KEK

175 gr. yumusak tereyagi

1 blyUk bardak seker

2 adet yumurta

100 ml. ik st

1 buyik bardak balkabak puresi
1+1/4 bardak daha un

1 cay kasigi targin

1/4 ¢ay kagigi hindistancevizi
1/4 cay kasigi soda

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
1 vanilya

Ustu igin:

Pudra sekeri

Balkabagini soyup dograyin.

Bir catal ile ezebileceginiz kadar yumusakliga gelmesi igin, az sekerli suda kaynatin.

Un, targin, hindistancevizi, kabartma tozunu, tuzu ve vanilyayi yani tim kuru malzemeleri bir kapta karigtirin.
Mikserde, tereyadi ve sekeri krema haline gatirin.lki yumurta, 1lik st ve kabak plresini ekleyin ve karigtirin.
Son olarak, kuru malzemeleri ekleyin.

Kek kalibinizi yaglayip unlayip kek hamurunuzu doékin.

Finnda 170 derece 50 dakika, kirdan batirdiginiz da kuru ¢ikana pisirin.

Sogumaya birakin. Servis etmeden énce ters gevirip pudra sekeri serpin.
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