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KOLAY BALIK CORBASI

500 gr. beyaz etli balik

1 kahve fincani zeytinyag!

1 cay bardagi un

6 su bardagi balik suyu

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 kahve kagigi baharat
maydanoz

tuz

Tencereye 4-5 gorba kagsidi tuzla birlikte geregi kadar su ve baliklari koyarak 15 dakika haglayin. Stizlip
soguttuktan sonra etlerini kilgiklarindan ayiklayin. Ayikladiginiz etleri bir kaba koyun. Diger tarafta bir kap icine
zeytinyagini didilmig balik etlerini koyun. Harli ateste biraz gevirin, un ilave edin. Pembelesinceye kadar
karigtirin. Bu karigimin igine balik suyunun tamamini, haglama suyunu, salgay! koyun. Bir kag tagim kaynattiktan
sonra servis kasesine alin. Uzerineince kiyllmig maydanoz ekerek servis yapin.

ML® Uskumru Corbasi icin tiklayin
ML® Uskumru Corbasi (gorsel

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.07.2023
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