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KOLAY BALIK CORBASI

BuyUk cins baligin bas, kemik ve kuyrugu
1 Klclk havug

1 Tath kasigi tuz

1 Orta boy sogan

1 Limon

2 Dis sarimsak

2 Yumurta sarisi

3 Corba kasig piring

1/2 Corba kasigi tereyagi

Baligin bas, etli kemigi ve kuyrugunu birkag parcaya bolerek tencereye koyunuz. Uzerine 7-8 su bardagi su
koyup, dérde bdlinmds sogan, sarimsak, havug, tuz ve birka¢ damla limon suyu koyarak hafif hararetli isida 1
saat kaynatiniz. Suyunu bagka bir kaba siizlp pirinci katarak yumusayincaya kadar pisiriniz. Kemigin etrafindan
ve basindan ¢ikan beyaz etlerini gorbaya ilave ediniz.

Servisten 10 dakika 6nce yumurta sarisini limon suyu ile ¢arpip, 1/2 ¢orba kasigi'un katiniz. Gorba suyu ile
iklastirip ¢orbaya ilave ediniz. Gorba ké&sesine bosaltarak Uzerini kirmizi biberli yag ve kiyilmis maydanozla
susleyiniz.

Not: Balik ¢corbasi, beyaz etli biyik baliklardan hazirlanir. Haglanmaya elverigli baliklar, levrek, kefal, istavrit ve
kirlangictir.

ML® Balik Corbasi icin tiklayin
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