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KOLAY BAKLAVA

125 Gr Sana Hamurigi

2,5 Su Bardagi su

1 Paket Baklavalik Yufka (400 gr)
2,5 Su Bardagi seker

500 gr ceviz

Baklavalik yufkalar yagladigimiz tepsiye teker teker aralarina margarin ve zeyninyagi karisimini stirerek
diziyoruz.15 yufkada dizip ceviz serpiyoruz.Bu islemi yufkalarimiz bitene kadar yapiyoruz. Daha sonra en Ust
kismi keskin bir bigak yardimiyla baklava dilimleri seklinde kesiyoruz. Kalan yagimizi da baklavanin tizerine
doéklyoruz.180 derecelik firinda kizarana kadar pisiriyoruz. Tatli soguk olacak. Serbeti kaynattiktan sonra biraz
dinlendirip tathmizin Gzerine dékuyoruz.
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