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KOLAY BAKLAVA

Emine Beder

2 yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi sirke

tuz

4 su bardagi un

200 gr. iri ddévulmas ceviz
1,5 paket margarin ya da tereyagi
250 gr. nigasta

Serbeti Icin;

5 bardak seker,

4 bardak su,

1 tath kasidi limon suyu

Elenmis unun ortasini havuz gibi a¢in, icine yumurtalari, sitd, siviyadi, tuzu ekleyip 6zli bir hamur yapin.
Hamurdan ceviz kadar 20 par¢a koparip, beze yapin, Gzerine nemli bez 6rterek yarim saat dinlendirin. Bezeleri
nisasta serperek servis tabagi blyukliginde agin. Agilan her yufkanin Gizerine bolca nisasta serpin, 10 yufkayi
Ust Uste getirin, yufkalar hep beraber mimkin oldugunca genis ve alt Gst ederek agin. 10 yufkay margarinle
yaglanmig tepsiye serin, Uzerine iri ddvilmUs ceviz serpin. Kalan bezeleri de digrleri gibi Ust Uste acarak tepsiye
esrin. Kufkalar tepside kare ya da baklava seklinde kesin. Yagi eritip 1 dakika kaynatin, kaynar yagi kasikla
yufkanin Gzerine gezdirin. Baklavalari 170 derece isili firinda alti Gstli pembelesene kadar pisirin. Serbeti
hazirlamak igin; sekeri, suyu, limon suyunu 10 dakika kaynatip atesten alin. Baklavayi firindan alip tamamaen
soguyunca, sicak serbeti dokin, serbet emdikten sonra servis yapin.

ML® Kolay Baklava icin tiklayin
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