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KOLAY BAKLAVA

Malzemeler

1 bardak st

1 bardak siviyag
2 yumurta
kabartma tozu
alabildigi kadar un
1 bardak nisasta
1 kasik sirke

1 paket kati yag
300 gr. i¢ ceviz.
Serbeti igin:

4 bardak su

5 bardak toz seker
limon suyu.

Yapiligi

Sit, yumurta, 1 bardak yag ve sirke yayvan bir kapta karistirilir. icine alabildigi kadar un ve kabartma tozu
koyularak ¢ok yumusak bir hamur yapilir. Yapilan hamur 5 esit pargaya bolunir. Bélinen bu pargalarin her biri
10 esit pargaya bolunerek 50 adet ufak toplar yapilir. Toplar bir tepsi i¢ine dizilerek yarim saat dinlendirilir. Ayri
bir tencereye 4 bardak suya 5 bardak seker ilave edilerek kaynatilir. Kaynayinca igine limon suyu ilave edilerek
alti kapatilir. Dinlenen hamurlardan nigsasta serpilerek merdane ile 15 cm biyUkliginde daireler agilir. Agilan
hamurlarin 10 tanesi Ust Gste koyularak 5 adet 10'lu kiimeler yapilir. Bu iglem bittikten sonra 10'luk hamurlar
merdane ile tek bir hamur olarak acilarak tepsiye yerlestirilir. 2. katina dévilmus cevizler serpilir. Uzerine bir
hamur koyulduktan sonra tekrar cevizin kalani désenir. 5 hamur Ust Uste yerlestirildikten sonra baklava dilimleri,
seklinde kesilir. Kizdirilan 1 paket yag izerine ddkulerek firina sokulur. Alti Gstl nar gibi kizartilir. Firindan ¢ikan
tepsiye hazirlanmig olan surup dokdaltr. Surup dékulurken biri sicak, digeri soguk olmaldir.
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