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PRATIK BAKLAVA

7 su bardagi un

1 su bardagi ceviz ici
250 gr. tereya@i veya margarin
Bir fiske tuz

1 cay kasigi limon suyu
1/2 cay kasigi karbonat
Agma pay!:

1 su bardagi nisasta
1/2 su bardagi un
Surubu igin:

5 su bardagi seker

4 su bardagi su

Unun ortasini acip tuz, limon suyunda eritiimis karbonat ve ilik su ilave ederek orta yumusaklikta bir hamur
yapiniz. Hamur tahtasinda 6zlegtirerek silindir sekline getirip 32 esit parcaya bdéliniz. Bezeler yaparak nemli
bez altinda muhafaza ediniz.

Agma payi olan un ve nisastayi karistiriniz. Her bezeyi, nisastall un serpilmis tahta tizerinde yemek tabagi
blyUkliginde aginiz. Aralarina yag surUp 4 tanesini Ust Uste koyunuz. (En Ustteki yaglanmaz) Digerlerimde ayni
sekilde hazirlayip, Gzerlerine nemli bez ortiinliz.

8 inci gurubuda hazirladiktan sonra ilk hazirlanan grubu tepsi biyukliginde acip yaglanmis tepsiye yerlestiriniz.
Uzerine yag strip ikinci actiginiz grubu yerlestirip tizerine ince kiyilmis ceviz serpiniz. Digerlerini de ayni sekilde
ha2|rlay|n|z (iki grupta bir ceviz koyarak). Baklava dilimlerine kesiniz.

Artan yagi kizdirip Gzerine gezdiriniz.

Ortadan hafif hararetli firinda pisirip, soguyunca orta kivamli kaynar surup (su ve sekeri kaynatarak) dékerek bir
gUn bekletiniz.

ML® Siit Baklavasi icin tiklayin
ML® Kolay Havuc Dilimi (gbrsel)
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