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KOLAY BAKLAVA

3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi karbonat
8 su bardagi un
Hamuru agmak igin:
Nisasta

Uzeri icin:

Tereyag

Igi igin:

3 su bardagi inceltilmig ceviz
2 corba kasigi tozseker
Serbet igin:

3 su bardag tozseker
4 su bardagi su

Serbeti icin seker ve su 10 dakika kaynatilir, sogumaya birakilir.

Hamuru igin sut, siviyag, su, yumurta ve karbonata azar azar un eklenerek hamur yogrulur ve dinlendirmeye
alinir.

Hamur 30 pargaya ayrilir, 10’ar beze halinde pargalar nigasta ile agilrr.

Hamurlarin hepsi Ust Uste getirilip agilarak tepsiye yayilir. Uzerine cevizle seker karigimi serpilir.

Diger 10 beze ayni sekilde acilip cevizlerin Gzerine dékilir. Hamur dilimlenerek baklava dilimi seklinde kesilir.
Isitilmig tereyagi hamurun Gzerinde gezdirilir. Pismeye hazirdir. Tatli sicakken sogumus olan serbetle
bulusturulur.
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