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KOLAY BAKLAVA (MILFQOY)

Milféy hamuru (14 adet)
Antepfistigi (1 su bardagi)
Toz seker (1 su bardagi)
Margarin (5 yemek kasigi)
Siviyag (4 yemek kasig)
Serbeti igin;

Toz seker (3 su bardagi)
Su (2 su bardagi, soguk)
Limon (1/4 adet)

Ocaga aldiginiz bir tencereye 3 su bardagi toz seker, 2 su bardadi soguk su koyun. Uzerine 1/4 adet limonun
suyunu sikip, posasini tencerenin icinde birakin. Hazirladiginiz serbet kaynarken ocagda aldiginiz bagka bir
tencereye 5 yemek kagig margarin ve 4 yemek kasigi siviyag koyun ve yagi erimeye birakin.

7 adet milféy hamurunu Ust Uste koyun ve bir oklavayla agin. Cok da ince olmayacak sekilde actiginiz hamuru,
hamur kesme rulosu ile tepsinizin blyukliginde kesin. Kestiginiz hamuru tepsinin igine yerlestirip, tepsinin alt
ylUzeyini tamamen kaplayacak sekilde serin. Uzerine 1 su bardagi antepfistigi serpin. Fistiklari bir spatuiayla
hamurun Uzerine iyice yayin.

Dider 7 adet milféyu Ust Uste koyup bir oklavayla diger hamurun kalinliginda agin. Tepsiyi actiginiz hamurun
tzerine koyun ve hamuru tepsiden biraz daha buyulk olacak sekilde kesin. Kestiginiz hamuru tepsinin igine,
fistiklarin Gzerine koyun. Hamura, tepsinin kenarlarini kapayacak sekilde elinizle bastirarak sekil verin.
Kenarlardaki fazla hamuru rulo ile kesip, ¢ikarin.

Erittiginiz yag tathinin Gzerinde gezdirerek dékin. Yagladiginiz tathyr 12 parga olacak sekilde dilimleyin. Ve
Onceden 170 derecede isittiginiz firina vererek yaklagik 40 dakika pismeye birakin.

Bu slrenin sonunda Uzeri kizaran ve iyice kabaran tatlinizi firndan alip, tezgaha koyun. Kaynayan serbeti de
tezgaha alarak bir kepceyle, serbeti tatlinin Gzerinde gezdirerek ddkin. Hazirladiginiz baklavayi servise hazir
hale getirin.
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