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MILFOY HAMURUNDAN KOLAY BAKLAVA

2 paket Milféy hamuru (Cam tepsi boyutuna gére milfdy degisiklik gbsterebilir)
150 gram ceviz

100 gram antepfistigi

Serbet icin:

3 su bardagi seker

Yarim kabuklari soyulmus limon

3 su bardagi su

Milféy hamurlarini birlegtirip beraber oklava ile agin.

Icine tercihe bagli olarak ceviz igi veya fistik serpin.

Sonrasinda bir kat daha milféy hamuru koyun.

Hamurun Gstinl nemlendirmek igin yumurtadan faydalanabilirsiniz.
Onceden isitilmis alt Ust ayarda 200 derece 1sida 30 dakika pisirin.

Daha sonra firinin derecesini 120 dereceye indirip 10 dakika daha pisirmeye devam edebilirsiniz. (Cabuk

kizariyor ise firin derecenizi azaltip uzun siire pismesine zaman verin)

Pisirme sureci bittikten sonra baklavanizin hamur olmamasi igin biraz bekletin ve daha sonra (zerine

hazirladiginiz dinlenmis serbeti dékebilirsiniz.
Serbeti doktukten sonra sira sislemeye geldi.
100 gram antepfistigi ile sUsleyip servise sunabilirsiniz.
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