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KOLAY BAKLAVA (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1 Su bardag sut

1 su bardagi sivi yag
1 cay bardagi yogurt
4 yumurta

1 limon suyu

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Acmak icin nisasta
UZERINE:

1 Su bardag sivi yag
1 paket margarin
Arasina ceviz
SERBETI:

3 Su bardagi su

3 su bardagi seker

Hamur malzemesi ile yumusak bir hamur yapilir yaklagik 1 saat dinlendirilir ceviz biyUkliginde 60 tane beze
yapilir nisasta ile yemek tabagi buyUkligunde agilir aralarina nisasta serpilerek 30 tanesi Ust ,Uste yerlestirilir
biyUk yufka seklinde Ust , Uste tekrar agilir kareler kesilerek ceviz koyulup tggen katlanir firin tepsisine
yerlestirilir isitilmis yagd gezdirilerek 180 derece isitiimis firinda kizarana kadar pisirilir hazirlanmig Serbeti
Uzerine gezdirilir.
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