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KOLAY BAKLAVA

2 bardak ceviz

2 adet margarin

1 adet baklavalik yufka
5 bardak seker

5 bardak su

5 damla limon

Su ve seker ocaga alinip kaynatilir serbet kivamina gelince limon eklenir alti kapatilir baklavalik yufkalar tek tek
acllarak icine ceviz serbilip oklavaya sarilip buzdUrGlUr firin tepsisine dizilir eritilmis sana yag yufkalara dékulip
180 derece firinda kizarana kadar pisirilir baklava soguk serbet ¢ok sicak olmayacak sekilde dékaldr.
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