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KOLAY BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

8 adet yufka (baklavalik)

250 gram antep fistigi (tuzsuz)
2 corba kagiJi tozseker

150 gr tereyag

2 corba kagigr misir nigastasi
Serbeti Icin;

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 adet limon suyu

Serbet igin su ve sekeri kaynatin, limon suyunu ekleyip U¢ dakika daha kaynatin, sogumaya birakin. Yufkalari
tepsi ebadinda kesin. Tereyagdini eritin. Fistiklari robottan gegirip, tozsekeri ekleyin. Tepsiyi yagdlayip, kenar
yufkalar en altta olacak gekilde yufkalari yayin. Her katin arasina nigasta ile fistik serpin ve tereyagi gezdirin.
Tdm yufkalar bittikten sonra baklavayi dilimleyip, Gzerine kalan sicak tereyagini dékin. Onceden isitilmis 200
derece firinda 40 dakika pigirin. Sicakken, Uzerine sogumus serbeti dékun.
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