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KOLAY BAKLAVA

1 paket hazir baklava yufkasi
100 gr. tereyagdi

300 gr. ceviz

50 gr. yesil fistik

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Seker ve suyu bes dakika kaynatin, limon suyunu ekleyin. Yufkayi aralarina erimis tereya@i strtip en az 15 kat
olmak Uzere istediginiz miktarda Ust Uste dizin. En Ustiine ceviz ve fistik serpin. Hamuru oklavaya sarin, rulo
yapin. Blzerek yufkayi oklavadan ¢ikartip tepsiye dizin. Tim yufkalara ayni islemi yapin. Tepsi dolunca tzerine
erimis tereyagi sUrdikten sonra 200 derecede, kizarana dek pisirin. Sicak hamurun Uzerine ilik serbeti gezdirin.
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